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MITTWOCH ‘
INKLUSIV-
LEISTUNGEN:
e

e Reservierter Platz in
unserem Restaurant

3 @ < ZurBegriBung Glas
Aperitif von ausgewahlten
Winzern

¢ Exclusives 6 Gang Gourmet
Menu

¢ Inklusive Getrankepaket
# zum Meni mit erlesenen
Weinen

e Silvesterparty im
Anschluss an der Bar mit
DJ und Getrankepaket

31

DEZ

AB 18:00 UHR
BIS 2:00 UHR

MENU®

Thunfisch Cornetto
Parmesan Rafaelo

Jakobsmuschel gebraten
Gelbe Beete | Buttermilch | Passionsfrucht |
Tapioka

Spinat Ravioli
Eigelb | Hummer [ Krustentierbisque

Maultasche vom Reh
Wirsing | Kohlbouillon | Buchenpilze | Vogelbeere

Rosa Rinderfilet
Fois Gras | Kiirbis Topinambur |

Kartoffelbaumkuchen | Zwiebelcreme

Valrhona Schokolade Mousse

!

9 Brombeer [ Litschi | Matcha Tee
f Petit Fours .
209 € pro Person i
° &
. o
Rese@ierung untér 07541 9580
Nicht inkludiert sind Longdrinks, Cocktails, l! ""||||||||
* Shots, Kaffee, Trinkgeld. t-rm ea msee
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