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995

\/orsPciscn Kalt

Gebratene Génse]eber

Mit angemachten PBalsamicosalaten

(nd APFeLCa]vado&CrePe, Butterbrioche

A]s Hauptgerich’c
Buntergemischter Salat

Reichenauer i:elclsa]at an Balsamico
Mit Speckcroutons

F]Ciger]ingsterrine mit K albfleisch
(Ind gebratenen FFiF}Cerlingen
In Schalot’cenvinaigrette

Carpaccio vom Argentinsc]ﬁen Rinderfilet

Mit FPesto geFl’j”’c, an Palsamioc
(Garniert mit altem gehobeltem Farmesan

(nd Finienkernen

K raftbrithe mit Flédle

KraFterhe mit Maultaschen

TomatemOrangecremesuPPC
Mit Shrimps und Thﬂmiancroutons

Bouillabaisse von Bodenseefischen
Mit Knoblauchbaguette

Rote Thai~Curr5~5uPPe
Mit gebratenen Gambas

#xx HOTEL RESTAURANT 5PA

Eur. 12,00

Eur. 17,00

E_un 4,50

E_ur. 5,90

[ur 11,50

Tur. 12,90

Eur. 3,70

E_ur. 5,90

T ur. 6,50

E_ur. 8,50

E_u r. 8,00



#xx HOTEL RESTAURANT 5PA

Vorspeisen \Warm

1021 Dtz Weinbergschnecken im FFérmle " ur. 9,00

1022 (Gebratene Gambas in KnoblaucHOIiver\éI T ur. 13,00

Kleine (Gerichte

1051 Kleines Kalbssteak an Steinpilzcreme [T ur. 16,00
Butternudelnj GCmijse

1052 Norweger Lachss’ceak inder E_ur. 15,00
Sesamkrus’ce gebra’cen, Butterkartogeln

Blattspinat, Roter Thai~Kokos~5d’1a um

105% Lac}‘nswcore”en und Zander‘met Pocl'liert T ur. 15,00
Jn Schnittlauchsahnesore, Reistimbale

1058 Boc’enseef:e]chemci]et I ur. 14,00
\Vom Gri” mit | omate, Basilikum
Uﬂcl Mozare”a Uberbacken, Sauce Tomate
Salzkar’coﬁceln

1054 K]einerZwiebelros’cbraten [Tur. 16,80

Mit Spétzle

1055 Schweiﬂemedai“on [T ur 14,50
ln Champignoncreme mit (semiise
Butterspétzle

1056 Hausgemachte SPinatmaultaschen E_ur. 9,50

Mit T omate, Mozarella und Basilikum
uberbacken

1057 Hirschragou’c mit Spétzle T ur. 9,90



Schwabische (Gerichte

1081 Schwabischer Rostbraten
Vom Angusrind mit KéseknéPﬂe

1082 Schwabische Késeknépﬂe mit Salat
1083 Schwabenschmaus auf Késeknépﬂe
1084 Schwabenpcéﬂnle

1085 Hausgemachtc Mau]taschen
Mit Kése Uberbacken, Sala’c

\/egctarische Gerichtc

173 Gartengemijse im Tempurateig
Amc rotem Naturreis, 50ja~5hcrrg~DiP

174 Gartengemijse mit Keisnucleln ,,Asia’cisclﬁ“

Nudelgerichte

1551 Lasagne ,,Milano“ mit Salat

1552 Thai~Curry~5Paghetti mit Gambas

E_u r.

E_u r.

ur

E_u r.

ur

I ur

#xx HOTEL RESTAURANT 5PA

18,90

10,00

. 16,50

16,50

10,50

12,50

10,50

E_ur. 9,50

I ur

18,50



#xx HOTEL RESTAURANT 5PA

Fischgerichte

1111 Podensee-["elchenfilet Fur 17,50
ln Orangen~Manc{elbuttergebraten
Salzkar’coﬁceln

P14 Bodestee~]:e]chen1ci]et Eur. 17,50

ln Limonen~Tomaten~Kréuterragout

Salzka rtoffeln

1115 Bodensee E_gli amcTrugeLSahnenUdelchen E_ur. 19,50

lm Zuckerschotenstem

1116 Bodestee~]:ischvariation gegri”t [Tur. 19,50
Mit Scampis garniert
Zuckersc}'noten, 5alzi<ar’co1c1celn

i1ty Bo&ensce~ZanderFilet T ur. 19,50

Auf ge’cr[jgeltem Blattspinat
Wachte]spiegelei und Biokartoffeln

Wildgerichte

1201 Strehcen vom Hirsch und Hasemcilet [Tur.2%,50
Mit Waldpilzen, Trauben und Beeren
In Cognacsal'me
Mandelbroccoli, butterspétzle

1202 Rehriickenfilet rosa gebraten Fur.27,50
Amc Calvadossahnesoﬁe,
Mandelbroccoli, SPé’czle

i120% Strehcen vom Wildhasemcilet T ur.2%,50
An (alvadossahnesope, Apfelspalten

Champignon und Spétzle



141

1142

1145

1146

1148

1149

1150

Fleischgerichte

F’utens’ceak in OrangoCouscouskruste
An Curryschaum, Reis, f:lugananas

Aus dem Wok
Schweiﬂemet und Futenmet ,,Asiatisch“

Mit knackigem (emiise in Ogstersauce
Reistimbale

Argentinisches Angu&KumPsteak
Mit FFCF}Cerbutter, Gri”tomate, Fommes

]:iletsteak vom Argeﬂtinschen Angusrind
ln der WasabLFFegerkrus’ce, Gratinkar’coﬁceln

Ficcata Milanese vom Ka]bsr[jcicen
Auf Tomatenspaghetti

Wiener Schnitzel vom ,,Allgéuer Schwein“

Fommes~1crites

(Cordon bleuvom K alb
Mit Arc{ennenschinken, Basili‘(um
(/ln& Kése geFij”tJ Fommes~1crites

#xx HOTEL RESTAURANT 5PA

ur. 15,50
T ur. 15,90
[ur. 18,90
Fur.27,50
[Tur. 22,50
[ur 12,50
Fur 17,50



2%

12352

1291

1292

129%

1294

1297

#xx HOTEL RESTAURANT 5PA

T raube Spezialitsten

fiir 2 Fcrsoncn

(hateaubriand vom Argentiniscl'xen [ur. 72,00
Angu&Kinc{er‘Filet (500 gr)
Mit Gemiise umlegt, K artoffelvariation

Bemer 5056, Sala’cte”er

Bodestee~]:ischp]atte Eur. 58,00
Nach Art des [Jauses zubereitet

Mit gegri”ten Gambas garniert

Verschiedene Soken und K artoffeln

Reis, Salatteller

K alte SPeisen

Schweizer Wurstsalat [ ur. 8,80
Fikant angemacht
Salatarrangement E_un 12,50

Mit gegri”tem FPutenfilet
Ocler f:ischmet

Original Schweizer Biindnerfleisch Fur 12,50
Original Farmaschinken mit Melone [Tur. 9,50
Markt}crische KéseauswaH Eur. 9,50

Mit f:rijch’cen



