sk HOTEL RESTAURANT SPA

Kaltes Buffet

Schwelnefilet im Blittertelg gebacken*
Gefligeleocktail mit Frichten *
Roastbeef englisch Gebraten *

Kasseler Ritckenfilet mit Mixed Pickels *
Barbarie- Entenbrust rosa gebraten
Rehriicken rosa mit waldorfsalat und gefillten Wwilllamsbirnen
Fasanenbrust gefiillt / Galiamelone mit Parmaschinken
Gefullte Eler, Geflillte Tomaten, verschiedene Garnituren *
Schinkentitten mit frischem Spargel*
Gefullter Schweineriicken *
Hausgemachte Pasteten und Silzen *
qrinlandkrabben *

Hausgebeizter Wildlachs *

Ganzer Wildlachs pochiert *

Atlantik Hummer / frische Aublerebse
Aale geriiuchert / Forellenfilet
Gerbiucherte Sich- uno Salzwasserfische *
Hausgemachte Lachsgalantine
Tomaten mit Mozzarella in Balsamicovinaigrette
Ruccula mit gehobeltem peccorino
Salatbiiffet aus minoestens 10 verschiedenen Salaten *
Delikate Soben, verschiedene hausgebackene Brote *
Fruchtsalat und frisches Obst *

warmes Blffet

Belnschinken ganz serviert*
Rinderhitftgeschnetzeltes “Stroganoff” *
Lasagwne Milano *
Spanferiel
wilo (Reh- Hirseh- oder Wildschwelnbraten saisonbedingt)
Kinusprige Kalbshaxe
Schwiibische Spezialititen (Maultaschen, Kiiseknipfle, Schweinefilets mit
Kilseknipfle und Ristzwiebelin)
Spinattortellont in Basilikumsannesobe
Stetnptlzravioll in Kiise- Sahnesobe
Bouillabaise von Bodenseefischen

Buntes qartengemiise, Butterspiitzle, Nudeln qratinkartoffeln, kroketten *
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traubeamsee

Dessertbiffet

(Tiramisu, Mousse au chocolat (weib und brawn), Creme Caramel,
Rote Gritze, qfwﬁ-ﬁa mwmeert, Fruchtsalat mit Maracino,
frische hetmische und exotische Fritchte saisonbedingt,
vawnilleels und Sahwne)
vanille-Quarkmousse / dekorierter Elsschwan

Kiaseauswahl vom Brett

(erlesene Kiisesorten aus Frankretch und Deutschland,
garniert mit frischen Trauben)

Blffets entstehen aus Mischkalkulationen, so erhalten Sie ab 50 Personen
ein Kalt- warmes Biffet ab Eur. 25,00 pro Person bel dem alle mit (*)
markierten Komponenten enthalten sind. Alle welteren Bestandteile aus dem
Angebot Rinnen nach Absprache individuell ergiinzt oder ausgetauscht
werden. Der BUffetprels ervechnet sich dann neu.

Restaurant Traube Flschbach
Familie Nolke-Damms
Meersburger str. 13
gL04 & Friedvichshafen
OF541/4 741
Restaurant-traube-fischbach@t-online.de



